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全國唯一烤豬認證  原民傳統美食品牌再出擊！ 

在原住民傳統文化裡，殺豬與分食豬肉，在祭典中有慶祝、感恩、分享的意

涵，「烤豬」對族人而言，不但是聚會宴飲最直接的美味，更承載了族人生命禮俗

與文化價值。為承襲原民傳統文化的同時也能發揚原民產業，南投縣政府原住民

族行政局於 109年首度開辦原鄉原住民烤豬認證，一口氣誕生了 45位烤豬職人。

在職人的經驗累積及南投縣政府積極輔導推廣之下，南投縣原民烤大豬的服務除

了有地方政府把關、確保衛生食安之外；更透過職人的精進與創新，逐步走向客

製化、精緻化路線，不僅在國內市場中知名度大開，於重要節日甚至供不應求！ 

專家領路、職人分享，手把手傳承原民烤大豬美味秘訣！ 

為回應廣大市場需求、強化烤大豬產業及品牌服務力道，南投縣政府於今(113)

年再度啟動原鄉原住民烤豬認證申請機制，凡設籍南投縣之原住民個人、團體或

廠商，都可於 113年 5月 19日前報名參加培訓課程。透過食品安全衛生管理、原

住民飲食文化等內涵知識的養成，到燒烤技藝及品牌行銷等經驗傳承，提供夥伴

最貼近現場需求的美味秘訣。 

培訓課程(第一梯次) 培訓課程(第二梯次) 

113年 5月 27、28日 113年 5月 30、31日 

更多相關資訊請至「南投縣政府原住民族行政局網站(https://boaa.nantou.gov.tw/)-

最新消息」查詢。 
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